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Eerder geschreven blogs van onze site 

Nieuwsbrief 
Bonbonatelier Schlaman 

Wat is er nieuw? 
Op dit moment zijn we druk  in overleg 
met verschillende leveranciers voor de 
levering van “biologische  Fair Trade” 
chocolade. Binnen kort zullen we hiervan 
de eerste monsters binnen krijgen. 
( meer hierover zie ook de achterkant) 

01-10-2009 
Op dit moment zijn 
we druk in 
onderhandeling met 
verschillende 
leveranciers voor de 
levering van 
“biologische Fair 

Inspiratie congres 
 
16-9-2009 
Het 
inspiratiecongres 
Nieuwe Producten 
Bedenken 09 vond 
op 15 september 
2009 plaats in de 

Bonbons maken 

04-9-2009 
Zaterdag 7 
november om 14 
uur is er de 
mogelijkheid om bij 
bonbonatelier 
Schlaman een 

“BonBon van  
de Maand” 

“INGE” 

Biologisch  
Fair Trade 

De “BonBon van de Maand” is een 
heerlijke, tongstrelende bonbon, zo 
willen wij elke maand een BonBon in 
het figuurlijke zonnetje zetten. 
Deze BonBon kunt u dan ook  
gewoon komen proeven. 
 
Deze bonbon is gemaakt met donkere 
chocolade en met melk chocolade 
waaraan we caramel hebben 
toegevoegd zodat deze bonbon een 
heerlijke smaak van caramel heeft. 
Kortom het is ons weer gelukt om een 
tongstrelende bonbon te maken. 
 
Binnenkort kunt u uw stem uitbrengen 
over deze bonbon op onze site 
www.bonbonvandemaand.nl U mag  
laten weten wat u van deze bonbon 
vindt. De bedoeling is om aan het eind 
van het jaar een bonbon uit te kiezen 
die ‘eruit' springt. Onder de 
deelnemers van de evaluatie zal dan 
een doos bonbons worden verloot. 
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Biologische 
Fair Trade 

We zijn al lang opzoek naar 
biologische Fair Trade 
chocolade, maar we zijn nu 
weer een stapje verder gekomen 
in dit traject. 
Het probleem waar we toe nu 
toe tegenaan liepen was het feit 
dat we vonden dat deze 
chocolade te veel naar rietsuiker 
smaakte. 
Een van onze leveranciers heeft 
onze eigen donkere chocolade 
na gemaakt van biologische Fair 
Trade bonen.  
Zij zijn instaat geweest om een  
voortreffelijk chocolade  te 
maken. We zijn nog in 
onderhandeling over prijzen en 
vollume want daar zitten nog 
veel haken en ogen aan. 
 
Een andere leverancier gaat ons 
bemonsteren met. Biologische 
Fair Trade chocolade en dan in 
de kleuren donker, melk en wit. 
Hiervoor moeten we het hele 
traject nog door. 
We verwachten wel dat in het 
na jaar we hieruit zijn zodat 
onze chocolade letters en kerst 
producten van deze chocolade 
zijn gemaakt. 
Als dit doorgaat zijn we een 
grote stap vooruit op de ladder 
van het verduurzamen van ons 
bedrijf 

Op www.schlaman.nl kunt u 
ons nu ook zien. 
Op dit moment hebben we een 
camera in de werkplaats neer 
gezet en laten live zien waar we 
mee bezig zijn. Alleen staat die 
op dit moment niet aan maar 
binnenkort komen er meer te 
staan en die zijn nu in de test 
fase bij onze leverancier 
(itsinthemind.nl) 
 
We verwachten dit 3e week 
oktober rond te hebben. 
 
 
Wij vinden het gewoon leuk om 
u te laten zien hoe ons productie 
proces in elkaar zit zodat u 
daadwerkelijk eens een kijkje  in 
onze ‘keuken’ kunt nemen. 

Bekijk nu onze vernieuwde 
website met een overzicht van 
onze activiteiten. 

Zo kunt u bijvoorbeeld lezen 
wat we op gebied van 
Duurzaam Innoveren allemaal 
doen.  

Wilt u ook weten wat het 
laatste nieuws is of in de gaten 
houden of er nieuwe producten 
zijn, schrijf u dan in op 
www.schlaman.nl  en u krijgt 
het nieuws automatisch in uw 
mailbox. 

Deze nieuwsbrief kunt u ook 
downloaden als pdf file van 
onze site. 

Video Schlaman.nl 


